
ΕΠΩΝΥΜΙΑ / ΜΟΝΑΔΑ ΚΩΔΙΚΟΣ ΕΝΤΥΠΟΥ

ΕΚΔΟΣΗ

ΗΜ/ΝΙΑ ΕΚΔΟΣΗΣ

ΚΑΤΑΓΡΑΦΗ ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΩΝ ΨΥΓΕΙΟΥ / ΚΑΤΑΨΥΚΤΗ
Εξοπλισμός: Όρια: από έως °C Μήνας / Έτος:

ΗΜΕΡΑ
ΠΡΩΙ

ΩΡΑ °C ΥΠΟΓΡΑΦΗ

ΑΠΟΓΕΥΜΑ

ΩΡΑ °C ΥΠΟΓΡΑΦΗ

ΔΙΟΡΘΩΤΙΚΗ ΕΝΕΡΓΕΙΑ
(αν είναι εκτός ορίων)
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ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ HACCP ΕΛΕΓΧΟΣ ΜΗΝΑ: ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ ΚΑΙ ΥΠΟΓΡΑΦΗ

Συνήθη όρια: ψύξη 0 έως 5°C, κατάψυξη -18°C ή χαμηλότερα. Ισχύουν τα όρια της μελέτης HACCP σας.
Αν μια μέτρηση είναι εκτός ορίων: γράψε τι έγινε με τα προϊόντα και με τον εξοπλισμό, και ξαναμέτρησε.

Δωρεάν έντυπο HACCP από το Ξenia 360  ·  xenia360.gr/entypa-haccp Τα όρια και οι συχνότητες ορίζονται από τη μελέτη HACCP της επιχείρησης.



ΕΠΩΝΥΜΙΑ / ΜΟΝΑΔΑ ΚΩΔΙΚΟΣ ΕΝΤΥΠΟΥ

ΕΚΔΟΣΗ

ΗΜ/ΝΙΑ ΕΚΔΟΣΗΣ

ΕΛΕΓΧΟΣ ΠΑΡΑΛΑΒΗΣ ΠΡΩΤΩΝ ΥΛΩΝ
Μήνας / Έτος: Σελίδα:

ΗΜ/ΝΙΑ ΩΡΑ ΠΡΟΜΗΘΕΥΤΗΣ ΠΡΟΪΟΝ ΠΟΣΟΤΗΤΑ °C ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ
Α / Φ ΛΗΞΗ ΠΑΡΤΙΔΑ ΑΠΟΔΟΧΗ

Ν / Ο ΑΙΤΙΑ ΑΠΟΡΡΙΨΗΣ ΥΠΟΓΡΑΦΗ

ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ ΠΑΡΑΛΑΒΩΝ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ HACCP ΕΛΕΓΧΟΣ: ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ

Συσκευασία: Α = άθικτη, Φ = φθαρμένη. Αποδοχή: Ν = ναι, Ο = όχι. Σε απόρριψη γράψε πάντα την αιτία.
Θερμοκρασίες αποδοχής ανά κατηγορία (νωπά κρέατα, γαλακτοκομικά, κατεψυγμένα) ορίζει η μελέτη HACCP σας.

Δωρεάν έντυπο HACCP από το Ξenia 360  ·  xenia360.gr/entypa-haccp Τα όρια και οι συχνότητες ορίζονται από τη μελέτη HACCP της επιχείρησης.



ΕΠΩΝΥΜΙΑ / ΜΟΝΑΔΑ ΚΩΔΙΚΟΣ ΕΝΤΥΠΟΥ

ΕΚΔΟΣΗ

ΗΜ/ΝΙΑ ΕΚΔΟΣΗΣ

ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ ΚΑΘΑΡΙΟΤΗΤΑΣ ΚΑΙ ΑΠΟΛΥΜΑΝΣΗΣ
Χώρος: Μήνας / Έτος:

ΣΗΜΕΙΟ / ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ ΣΥΧΝΟΤΗΤΑ
Κ / Ε / Μ ΠΡΟΪΟΝ / ΜΕΘΟΔΟΣ

ΗΜΕΡΑ ΤΟΥ ΜΗΝΑ

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31

ΥΠΟΓΡΑΦΗ ΗΜΕΡΑΣ

ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ ΚΑΘΑΡΙΟΤΗΤΑΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ HACCP ΕΛΕΓΧΟΣ ΜΗΝΑ: ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ

Σημείωσε Χ στην ημέρα που έγινε ο καθαρισμός. Συχνότητα: Κ = καθημερινά, Ε = εβδομαδιαία, Μ = μηνιαία.
Προϊόντα, αραίωση και χρόνος επαφής σύμφωνα με τις οδηγίες του παρασκευαστή και τη μελέτη HACCP σας.

Δωρεάν έντυπο HACCP από το Ξenia 360  ·  xenia360.gr/entypa-haccp Τα όρια και οι συχνότητες ορίζονται από τη μελέτη HACCP της επιχείρησης.



ΕΠΩΝΥΜΙΑ / ΜΟΝΑΔΑ ΚΩΔΙΚΟΣ ΕΝΤΥΠΟΥ

ΕΚΔΟΣΗ

ΗΜ/ΝΙΑ ΕΚΔΟΣΗΣ

ΗΜΕΡΗΣΙΟ ΔΕΛΤΙΟ CCP: ΜΑΓΕΙΡΕΜΑ ΚΑΙ ΤΑΧΕΙΑ ΨΥΞΗ
Ημερομηνία: Όριο μαγειρέματος (πυρήνας): ≥ °C.   Όριο ψύξης: ≤ °C μέσα σε λεπτά

ΦΑΓΗΤΟ
ΜΑΓΕΙΡΕΜΑ

ΩΡΑ ΤΕΛΟΥΣ °C ΠΥΡΗΝΑ

ΤΑΧΕΙΑ ΨΥΞΗ (BLAST CHILLER)

ΩΡΑ ΕΙΣΟΔΟΥ ΩΡΑ ΕΞΟΔΟΥ °C ΕΞΟΔΟΥ

ΕΝΤΟΣ
ΟΡΙΩΝ Ν / Ο ΔΙΟΡΘΩΤΙΚΗ ΕΝΕΡΓΕΙΑ ΥΠΟΓΡΑΦΗ

ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ ΒΑΡΔΙΑΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ HACCP ΕΛΕΓΧΟΣ: ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ

Η θερμοκρασία μετριέται στον πυρήνα του τροφίμου με καθαρό και βαθμονομημένο θερμόμετρο.
Εκτός ορίων: συνέχισε το μαγείρεμα ή την ψύξη ως το όριο, ή απόρριψε, και γράψε τι έγινε.

Δωρεάν έντυπο HACCP από το Ξenia 360  ·  xenia360.gr/entypa-haccp Τα όρια και οι συχνότητες ορίζονται από τη μελέτη HACCP της επιχείρησης.



ΕΠΩΝΥΜΙΑ / ΜΟΝΑΔΑ ΚΩΔΙΚΟΣ ΕΝΤΥΠΟΥ

ΕΚΔΟΣΗ

ΗΜ/ΝΙΑ ΕΚΔΟΣΗΣ

ΕΝΤΥΠΟ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ ΚΑΙ ΙΧΝΗΛΑΣΙΜΟΤΗΤΑΣ
Ημερομηνία παραγωγής: Υπεύθυνος:

ΠΙΑΤΟ / ΣΥΝΤΑΓΗ ΜΕΡΙΔΕΣ ΠΡΩΤΗ ΥΛΗ ΛΗΞΗ ΠΑΡΤΙΔΑ ΠΟΣΟΤΗΤΑ

ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ HACCP

Αριστερά τα πιάτα της ημέρας, δεξιά κάθε πρώτη ύλη που χρησιμοποιήθηκε, μία φορά, με λήξη, παρτίδα και ποσότητα.
Μαζί με τον έλεγχο παραλαβής καλύπτει το «ένα βήμα πίσω» του Κανονισμού (ΕΚ) 178/2002, άρθρο 18.

Δωρεάν έντυπο HACCP από το Ξenia 360  ·  xenia360.gr/entypa-haccp Τα όρια και οι συχνότητες ορίζονται από τη μελέτη HACCP της επιχείρησης.



ΕΠΩΝΥΜΙΑ / ΜΟΝΑΔΑ ΚΩΔΙΚΟΣ ΕΝΤΥΠΟΥ

ΕΚΔΟΣΗ

ΗΜ/ΝΙΑ ΕΚΔΟΣΗΣ

ΑΡΧΕΙΟ ΑΠΟΚΛΙΣΕΩΝ ΚΑΙ ΔΙΟΡΘΩΤΙΚΩΝ ΕΝΕΡΓΕΙΩΝ
Έτος: Σελίδα:

Α/Α ΗΜ/ΝΙΑ ΠΗΓΗ ΤΙ ΒΡΕΘΗΚΕ ΔΙΟΡΘΩΣΗ
ΣΤΟ ΠΡΟΪΟΝ ΑΙΤΙΑ ΔΙΟΡΘΩΤΙΚΗ ΕΝΕΡΓΕΙΑ

(στην αιτία)
ΕΠΑΛΗΘΕΥΣΗ

ημ/νία, υπογραφή
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ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ HACCP ΔΙΕΥΘΥΝΣΗ

Πηγή: θερμοκρασία, CCP, παραλαβή, καθαριότητα, παράπονο πελάτη, εσωτερικός έλεγχος. Διόρθωση = τι έγινε στο προϊόν.
Διορθωτική ενέργεια = τι άλλαξε στην αιτία ώστε να μην ξανασυμβεί. Κλείνει μόνο όταν επαληθευτεί ότι δούλεψε.

Δωρεάν έντυπο HACCP από το Ξenia 360  ·  xenia360.gr/entypa-haccp Τα όρια και οι συχνότητες ορίζονται από τη μελέτη HACCP της επιχείρησης.


